B2604514 Piemont - Kulinarische Spezialitaten aus Norditalien

Beginn Donnerstag, 24.09.2026, 16:30 - 21:30 Uhr
Kursgebuhr 72,00 € inkl. Lebensmittelumlage (41,00 EUR)
Dauer 1 Termin

Kursleitung Kolja Stegemann

Kursort , Wilhelm-Breidenbach-Weg 6, 51789 Lindlar

Das Piemont zé&hlt zu den bedeutendsten Genussregionen Italiens und ist bekannt fiir seine traditionsreiche und zugleich
feine Kuche.

In diesem Kurs lernen Sie typische Spezialitdten dieser norditalienischen Region kennen und bereiten gemeinsam
ausgewahlte Gerichte zu.

Dazu gehdren unter anderem Klassiker wie Vitello tonnato, Pasta und Piemonteser Haselniisse begleitet von weiteren
regionalen Kdostlichkeiten.

Auch piemontesische Kase- und Salumi-Spezialitdten werden vorgestellt und verkostet.

Passend dazu probieren wir ausgewahlte Weine aus dem Piemont und genief3en gemeinsam einen typischen Aperitivo.
Verwendet werden ausschlief3lich hochwertige Produkte aus ausgewahlten Feinkostladen, von Wochenmaérkten und
regionalen Metzgern.

Jeder Kochkurs wird begleitet von italienischen Weinen und einem kleinen Aperitif zu Beginn des Kurses, als auch einer
kleinen italienischen Kdstlichkeit zu Beginn.

Neben praktischen Tipps zur Zubereitung erfahren Sie Wissenswertes tiber Produkte, Traditionen und die Esskultur dieser
berihmten Genussregion.

Zum Abschluss geniel3en wir die zubereiteten Speisen in geselliger Runde.

Bitte bringen Sie auch ein Geschirrhandtuch, ein Weinglas, eine Vorratsdose und ggfs. eine Schirze mit.

Die Lebensmittelumlage wird auf den Kurspreis aufgeschlagen. Sie betragt bei diesem Kurs 41,00 EUR (bitte beachten Sie
dazu die Hinweise im Text).

Termine
Datum Uhrzeit Ort

24.09.2026 16:30 - 21:30 Uhr Lindlar, Gemeinschaftshauptschule, Wilhelm-Breidenbach-Weg 6
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