B2611510 Kulinarische Spezialitaten Suditaliens: Neapel & AmalfikUlste

Beginn Donnerstag, 17.09.2026, 16:30 - 21:30 Uhr
Kursgebuhr 77,00 € inkl. Lebensmittelumlage (46,00 EUR)
Dauer 1 Termin

Kursleitung Kolja Stegemann

Kursort , Dr.-Hoffmann-Platz, 51674 Wiehl

Erleben Sie die Sonne, das Meer und die lebendige Kiiche Suditaliens in unserem Kochkurs. Lassen Sie sich von den
Aromen Neapels und der Amalfikiiste verzaubern.

Von frisch zubereiteten Pasta- und Fischgerichten, die beriihmte Pizza Napoletana, kdstliche Salumi und Kése sowie
traditionelle Gerichte der cucina povera, die mit einfachen Zutaten zu wahren Geschmackserlebnissen werden, spiegeln die
Vielfalt der Region wider.

Dazu gesellen sich die leuchtenden Zitronen der Amalfikiste, die jedem Gericht ihre Frische und ihr Aroma verleihen.
Besonderer Wert wird auf hochwertige, authentische Zutaten gelegt: alles stammt aus ausgewahlten Feinkostladen, wird
direkt aus ltalien importiert und wird aus italienischen Vinotheken, Wochenmaérkten und lokalen Metzgern sorgfaltig
ausgewabhilt.

So bringen Sie den echten Geschmack Suditaliens direkt auf lhren Teller.

Kochen, geniefl3en und eintauchen in die Schénheit der Region — von den bunten Kistenstadtchen tber die glitzernden
Buchten bis zu den duftenden Zitronenhainen — und nehmen Sie ein Stiick mediterrane Lebensfreude mit nach Hause.

Bitte bringen Sie auch ein Geschirrhandtuch, ein Weinglas, eine Vorratsdose und ggfs. eine Schiirze mit.

Die Lebensmittelumlage wird auf den Kurspreis aufgeschlagen. Sie betragt bei diesem Kurs 46,00 EUR (bitte beachten Sie
dazu die Hinweise im Text).

Termine
Datum Uhrzeit Ort

17.09.2026 16:30 - 21:30 Uhr Wiehl, TOB, Schulkiiche, Dr.-Hoffmann-Platz


http://www.tcpdf.org

